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KAFFEEAKADEMIE
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s, ‘Home Barista

Das wichtigste tiber Rochwertigen Kaffee und seine richtige Anwendung
an der Espreséomaschine praktisch & vom Profi lernen? Die
wichtigsten Grundlagen im Bereit Latte Art kennenlernen.

In diesem Seminar wird die Basis fur alle leidenschaftlichen
Home-Baristi und die, die es noch werden wollen hautnah erlebt!

TERMIN: Fr. 21.2.2020 14-18 Uhr oder Fr. 17.4.2020 14-18 Uhr

Home Roster
Kaffee ist mehr als eine schwarze Bruhe und fur das perfekte
Ergebnis'in der Tasse braucht es ein grofRes Know-How Uber (Roh-) Kaffee
und Rostung. In diesem Praxisseminar kdnnen die Teilnehmer von Uber zehn Jahren
Résterfahrung vom Profi lernen und ihren eigen'eh?%fee rosten!

TERMIN: Fr. 15.5.2020 14-18 Uhr ;%
. i

Home Sensorik "~ o 2
Unter Sensorik versteht man die Bewertung und Be§ehrefbyng\;;n Eigenschaften von
Getranken (oder Speisen) durch alle Sinhes@@ne_; Kafﬁg@}st erwieseneNr'r;i;*rafSen
mehr als eine schwarze Briihe, da wir (mittlerweile tiber 900 Aromastoffé
kennen! Mithilfe des praktischen M(éfé;o‘ir‘fs wird Sensorik erlebbar.

Inhaltzknow-How fur die Sensorische Prufung von Kaffgfe%;‘f?Sgnsorik, Anwendung

TERMIN: Fr. 18.9.2020"14-18 e
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 Kostet € 11 9Pro
S S kfjptum .

Jeder Workshop dauert 4 Einheiten

Emmas Laden & Kaffee
Michael und Martina Pauzenberger
Wies 10, 4720 Kallham

www.emmas-laden.at
+43 650 527 28 62
office@emmas-laden.at
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